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 Chef de rang H/F 

TOMA Restaurant (13001) 

Entreprise : TOMA Restaurant, 19 rue Fortia, 13001 MARSEILLE 

Dans le cadre de l'ouverture prochaine du nouveau restaurant TOMA du Chef 

Thomas Estrader, à 2 pas du Vieux Port, nous recherchons un Chef de rang (H/F) 

pour rejoindre notre équipe dynamique et contribuer à offrir une expérience 

gastronomique exceptionnelle à nos clients. 

 

Missions : 

- Accueillir les clients et les accompagner à leur table 

- Prendre les commandes et conseiller les clients sur les plats et les boissons 

- Assurer un service de qualité en veillant à la satisfaction des clients tout au long du 

repas 

- Coordonner avec l'équipe en cuisine pour garantir un service efficace 

- Préparer les tables avant l'arrivée des convives et veiller à leur bon déroulement 

 

Compétences requises : 

- Expérience dans le service client, de préférence dans le domaine de la restauration 

- Connaissance des aliments et des boissons pour conseiller au mieux la clientèle 

- Capacité à travailler en équipe et sous pression 

- Excellentes compétences en communication et sens du service client 

 

Conditions de travail : 

CDI, Temps plein 

Rémunération : 2300€ à 2400€ par mois, pourboires 

 

Profil recherché :  

Si vous êtes motivé(e) et souhaitez rejoindre une équipe dynamique, nous serions 

ravis d’en discuter avec vous ! 

 

Postulez dès maintenant en précisant le poste : Chef de rang (H/F) 

Envoyez-nous votre CV à contact@toma-restaurant.fr  

( + chaut@mdemarseille.fr en copie) 
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