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Serveur H/F  

FOSSOUL (13002) 

Entreprise : FOSSOUL, Quai du port, 13002 Marseille 

Restaurant bistronomique qui propose une cuisine éco-responsable, alliant le respect de 

l’environnement et la santé humaine. Engagés dans une démarche durable, sont proposés des 

plats élaborés avec des produits bio, locaux et de saison. Ensemble, nous œuvrons pour une 

cuisine qui protège notre planète, tout en offrant des saveurs authentiques.  

Nous recherchons actuellement un serveur (H/F) pour compléter notre équipe. 
 

Missions :  

Dans notre équipe, chaque membre incarne notre engagement à offrir une cuisine authentique, 

plaçant la satisfaction et l'expérience client au cœur de notre service.  

En tant que serveur(se), vous aurez pour mission de : 

• Assurer la mise en place de la salle avant chaque service, en veillant à ce que tout soit 

prêt pour accueillir nos clients dans les meilleures conditions ; 

• Accueillir et conseiller la clientèle avec attention et professionnalisme, en offrant un 

service personnalisé et chaleureux ; 

• Prendre les commandes avec précision, en guidant les clients dans leurs choix parmi les 

plats proposés par le chef ; 

• Effectuer le service de manière fluide et efficace, en veillant à chaque détail pour assurer 

une expérience inoubliable ; 

• Participer à l’entretien de la salle et au respect des normes d’hygiène et de sécurité. 
 

Profil recherché : 

­ Diplôme ou certification dans le domaine de la restauration (CAP, Bac Pro, CQP ou 

équivalent) exigé ; 

­ Expérience confirmée en service, avec un sens aigu du service client ; 

­ Dynamique, rigoureux(se) et doté(e) d’un excellent relationnel, vous êtes à l’aise dans un 

environnement où l’excellence et l’engagement sont essentiels. 
 

Conditions de travail :  

Cdi, temps plein 39h, rémunération sur la base du smic restauration, pourboires. 

 
 

Nous proposons un environnement stimulant pour développer vos compétences et contribuer 

activement à un projet culinaire engagé, tourné vers l’avenir de la gastronomie durable. 

 

Envoyez-nous votre CV à contact@fossoul.fr 

( + chaut@mdemarseille.fr en copie) 

  Nous attendons avec impatience de découvrir votre profil !  
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